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SUPPEN - SOUPS

ZUCKERSCHOTEN-SPINATCREMESUPPE

Feine Zuckerschoten - Raucherlachsstreifen - 12,90
Sugar snap pea spinach cream soup - fine snow peas
smoked salmon strips

KAROTTENSUPPE*

leichte Ingwernote - marinierter Tofu - Petersiliendl - 10,90
Carrot soup - with light ginger flavour

marinated tofu - parsley oil

VORSPEISEN - STARTERS

TOMATE & BURRATA

Sonnengereifte Tomaten - cremige Burrata
gerostete Haselnisse - Basilikumél - 17,90
Tomato & Burrata - sun-ripened tomatoes
creamy burrata - roasted hazelnuts - basil oil

RINDERCARPACCIO

Zarter Rinderriicken - Zitronen-Ricotta-Creme - marinierte
Zucchini - geréstete Pistazien - Schnittlauchdl - 18,90

Beef carpaccio tender saddle of beef - lemon ricotta
cream - green asparagus tips - roasted pistachios

chive oil

TATAR

BEEF TATAR

Tatar vom Eifeler Rind - frisch gewolft
Triffel-Mayonnaise - Sardellen & Kapern
Eigelb - Brotvariation - 21,90

Tatar of raw local beef - freshly minced
truffle mayo - anchovies & capers - egg yolk
bread variation

SALATE - SALADES

GROSSER GEMISCHTER BLATTSALAT

mit Caesar-Dressing oder Balsamico-Dressing - 15,90
Large mixed leaf salad with Caesar dressing

or balsamic dressing

kombiniert mit lhrer Wahl aus:
combined with your choice of:

Gebratene Brust vom Kikok-Hihnchen - 20,90
Pan-seared Kikok chicken breast

Gratinierter Honig-Ziegenkése - Weintrauben - 21,90
Gratinated honey goat cheese - grapes

Gegrillte Black Tiger Garnelen - Croutons
geriebener Parmesan - 22,90
Grilled Black Tiger prawns - croutons - parmesan

mit gebratenen Gemisemaultaschen’
gerostete Kerne - Granatapfel - 19,90
With pan-fried vegetable dumplings

roasted seeds - pomegranate’

KLEINER BEILAGENSALAT
mit Krauterdressing - 7,90
Small side salad - herb dressing

BROT - BREAD

BROTVARIATION MIT ZWEI
HAUSGEMACHTEN DIPS

Knuspriges Steinofenbaguette

gerdstetes Landbrot - 6,90

Bread variation with two homemade dips

Crispy stone oven baguette - roasted country bread



HAUPTSPEISEN - MAIN COURSES

MAISHAHNCHENBRUST

sanft gegart - kurz gebraten - Rotweinjus
gerosteter Blumenkohl - Petersilienrisotto
Granatapfelkerne - 28,90

Corn chicken breast - gently sautéed - red wine jus
roasted cauliflower florets - parsley risotto
pomegranate seeds

KALTES ROASTBEEF

Zarte Scheiben vom rosa gegartem Roastbeef
kalt aufgeschnitten - Frankfurter griine Sauce
Rostkartoffel-Spalten - Salatbouquet - 24,90
Cold roast beef - Slices of pink roast beef
Frankfurter green sauce - roast potato wedges
salad bouquet

BOLOGNESE’

Als klassisches Ragu oder vegane Linsen-Bolognese
Optionally as a classic ragu or vegan lentil bolognese

Langsam geschmortes Ragti vom Rind
Spaghetti - geriebener Parmesan - 22,90
Slowly braised beef ragu - spaghetti - grated parmesan

Linsen-Bolognese - sanft geschmort
Spaghetti - Cashew-Parmesan - 18,90
Lentil bolognese - braised - spaghetti - cashew parmesan

KALBSRUCKENSTEAK

ca. 250 gr - rosa gegart - Rotweinjus

grine Bohnenvariation - Kartoffel-Ziegenkasegratin
gerdstete Brotkrumen - 34,90

Veal steak - grilled pink - red wine jus - variation of green
beans - potato-goat cheese gratin - bread crumble

KONIGSBERGER KLOPSE

in cremiger Kapernsauce - frittierte Kapern
stB-sauer eingelegte Bete - Basmatireis - 21,90
German meatballs - in caper sauce

deep fried capers - pickled beetroot - basmati rice

LACHSFILET

im Ofen gegart - Zitronen Beurre Blanc
Erbsen-Minzravioli - Ricottacreme

gerdstete Mandelstifte - Schnittlauchdl - 29,90
Salmon filet - oven-cooked - lemon beurre blanc

pea mint ravioli - ricotta cream - roasted almond sticks
chive oil

TRUFFEL PASTA

Spaghetti - verfeinert mit Triffelrahm - frisch gehobelter
schwarzer Triiffel - geriebener Parmesan - 26,90
Spaghetti - refined with truffle cream

freshly planed black truffle - grated parmesan

ROTES KICHERERBSENCURRY"

mit cremiger Kokosmilch - Edamame

Paprika - Cashews - Duftreis - 19,90

Red chickpea curry - with coconut milk - paprika
edamame - cashews - fragrant ricece

dazu gebratene Hithnchenbrust - 6,90
add fried chicken breast

dazu gegrillte Black Tiger Garnelen - 9,40
add grilled black tiger prawns

OCHSENBACKCHEN

Zart geschmort - griiner Spargel

Erbsen & Radieschen - Kartoffelpiree

Petersiliendl - gerostete Mandelstifte - 34,90

Braised Oxtail - slow-cooked to tenderness

green asparagus - peas & radishes - mashed potatoes
parsley oil - roasted almond sticks

*vegan bzw. vegan moglich
*vegan or vegan possible



KLEINIGKEITEN & FUR KINDER
SMALL BITES & KIDS

CURRYWURST

Wiirzige Grillwurst - samtig-fruchtige Currysauce
Steinofenbaguette - 8,90

Grilled sausage - velvety, fruity curry sauce

stone oven baguette

DIE MAUS

Nudeln - milde Tomatensauce - Parmesan - 8,90
Noodles - mild tomato sauce - Parmesan

DER ELEFANT

Nurnberger Wiirstchen

Kartoffelstampf - Ketchup - 10,90
Nuremberg sausages - mashed potatoes - ketchup

KUCHEN

ZITRONENCREMEKUCHEN - 5,30

Lemon cream cake

NEW YORK CHEESECAKE - 5,70
New York cheesecake

APFELKUCHEN'- 5,20
Apple cake

HIMBEER-KASE-SAHNE-TORTE - 5,90

Raspberry cheese cream cake

DESSERT

VANILLEEIS

Steirisches Kiirbiskerndl - knuspriger
Kirbiskernkrokant - Fleur de Sel - 9,90

Vanilla ice cream - kernel oil - pumpkin seed brittle
fleur de sele

CREME BRULEE
Feincremig & karamellisiert - marinierte Beeren - 12,90
Creéme Brilée - silky & caramelised - marinated berries

SOUFFLE AU CHOCOLAT
Zartschmelzend - aromatisches
Kirschragout - Vanilleeis - 12,90

Delicately melting - aromatic cherry ragout
vanilla ice cream

KASEAUSWAHL DER SAISON

Ausgewihlte Kasespezialitadten - Weintrauben
Feigensenf - kleine Brotvariation - 24,90

Selected cheese specialties - grapes - fig mustard
small variety of bread

ESPRESSO MARTINI AFFOGATO - 15,50

Ein edler Abschluss - Espresso, Mr.Black Kaffeelikor
und Wodka vereint mit cremigem Vanilleeis in einem
flussigen Dessert.

A noble conclusion - espresso, Mr.Black coffee liqueur
and vodka combined with creamy vanilla ice cream in a
liquid dessert.

Longdrinks, Cocktails und Spirituosen finden Sie in
unserer separaten Wein & Bar Karte.

You find the longdrinks, cocktails and spirits in our
separate wine and bar menu.



